
令和８年度

ＨＡＣＣＰ講習会

東京都多摩府中保健所主催

食品衛生法が改正され、原則全ての食品事業者は
「ＨＡＣＣＰ（ハサップ）に沿った衛生管理」を行うことが義務となっています。
衛生管理計画を作成し、記録することが必須です。
そこで、ＨＡＣＣＰで必要な衛生管理計画を作成する講習会を
開催しますので、ぜひご参加ください。

武蔵野市、三鷹市の飲食店営業の方

対象者 日時

各回
午後2時30分から午後4時頃まで
※どの回も同じ内容になっています。
ご都合の良い開催日にご参加ください。

持ち物

武蔵野三鷹地域センター講堂

会場

ＪＲ三鷹駅北口より徒歩1２分
またはバス「保健所前」下車すぐ
（駅前乗り場１・２番）

武蔵野市西久保3-1-22

▼HACCPに沿った衛生管理とは
▼衛生管理計画の作成

内容

第１回 令和８年 ５/２８（木）

第２回 ６/２５（木）

第３回 ７/２３（木）

第４回 ８/２７（木）

第５回 ９/１６（水）

第６回 １０/２２（木）

第７回 １１/２６（木）

第８回 令和９年 １/２８（木）

第９回 ２/２５（木）

第10回 ３/２５（木）

▼筆記用具
▼メニュー表又は取扱品目のリスト

東京都多摩府中保健所 武蔵野三鷹地域センター 食品衛生第二担当
武蔵野市西久保3-1-22 電話0422-54-2209（平日午前９時～午後５時）

問合せ

参加方法

▼予約不要です。
▼開始時間までに会場へお越しください。
▼体調不良時は、参加をご遠慮ください。

※公共交通機関を
ご利用下さい。

予約不要

参加費無料
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