
 

 

 

 

 

～ 
 

 
 
～ 4・5 月の目標 ～ 

 手洗い器を正しく使いましょう！ 

食品衛生 FAX 通信 

令和 5 年 4・5 月号 各食品取扱い店 店長 様 

不要な物を置かず、 
いつでも使える状態にする 

水栓は手を触れずに
水を止められる構造 

にする 

調理用シンクでは
手を洗わない 

調理用シンクで手を洗うと、 

「手→シンク→食品」と 食中毒菌の汚染
が広がる危険性 があります。 

消毒作用のある石けん液
を使う 

（「殺菌」や「消毒」の表記が 
あるものを選ぶ） 

手洗いは 食中毒予防の基本 です! 
以下のポイントを確認して、きちんと手洗いができるようにしましょう。 

水を止めるときは 
肘で操作する！ 

消毒作用のない石けん液を使う場合は、
アルコール等の手指用消毒液を用意 
してください。 

＜問合せ先＞ 
℡ 04992-2-1436 
℡ 04992-5-1600 
℡ 04992-8-0880 

℡ 04994-2-0181 
℡ 04996-2-1291 
℡ 04998-2-2951 


